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ACTA N° 477  

FECHA:  Bogotá, abril, 28 de 2022. 

HORA:  01:00 p.m. - 02:00 pm. 

LUGAR:  Servicio de alimentos  

TEMA:  Capacitación buenas prácticas de manufactura.  

ASISTENTES:  

Cristian Cristancho – Técnico en gastronomía  
Mary Luz Moque – Auxiliar de cocina  
Yulieth Vega – Auxiliar de cocina  
Ana Samper – Auxiliar de cocina  
Johana Moreno – Auxiliar de cocina  
 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Saludo de inicio  

2. Pretest  

3. Capacitación  

4. Postest  

5. Dudas e inquietudes  

6. Cierre  

DESARROLLO: 

1. Se convoca a la reunión y se da el saludo de inicio.  

2. Se aplica el pretest 

3. Se da a conocer la clasificación de alimentos contemplada en la resolución 719 de 2015:  

 

De mayor riesgo en la salud pública: aquellos que puedan contender microorganismos 

patógenos y favorezcan la formación de toxinas o los que puedan contener productos 

químicos nocivos. 

De riesgo medio en la salud pública: alimentos que puedan contener microorganismos 

patógenos, pero que normalmente no favorecen su crecimiento debido a las 
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características de este o alimentos con baja probabilidad de contener microorganismos 

patógenos. 

De menor riesgo en la salud pública: alimentos con poca probabilidad de contener 

microorganismos patógenos y que no favorecen su crecimiento debido a las 

características de los mismos, o alimentos que no contienen productos químicos nocivos. 

Se socializan las 15 divisiones contempladas dentro de la resolución. 

 

De igual manera se socializa la definición de microorganismos: Son seres vivos pequeños 

que no pueden ser observados a simple vista y por ello se utilizan equipos especializados 

como los microscopios, típicamente son organismos unicelulares, son considerados 

esenciales para la vida debido a su amplia diversidad y distribución en el planeta. Algunos 

de los organismos más estudiados pertenecen a grupos biológicos como lo son los 

protoozoarios, algas, hongos y bacterias. 

Desde el descubrimiento de los primeros seres microscópicos se han realizado diferentes 

clasificaciones de acuerdo al tema de estudio, por ejemplo, dividirlos en dos grandes 

grupos: benéficos y no benéficos según el impacto que causan en otros seres vivos o el 

ambiente.  

En las bacterias podemos encontrar grupos benéficos como la bacteria Clostridium 

Lochheadii o Cilliobacterium cellulosolvens que habita en el estómago de las vacas 

(rumen) que les da la capacidad de digerir cierto tipo de alimento (pasto). Por otra parte, 

podemos encontrar bacterias como Salmonella typhimurium que cuando se encuentran 

en grandes cantidades en el estómago puede causar enfermedades intestinales. 

 

4. Se aplica el postest  

5. Se resuelven dudas e inquietudes, para aquellos que no pudieron asistir a la capacitación 

se envío la presentación por medio de whatsapp. 

6. Se da cierre a la reunión 
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